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Indien u vragen heeft betreffende allergenen, gelieve u te wenden tot een van de keukenmedewerkers,de samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.

maandag 24 februari dinsdag 25 februari woensdag 26 februari donderdag 27 februari vrijdag 28 februari zaterdag 1 maart zondag 2 maart

Ontbijt

wit / bruin / volkoren wit / bruin / volkoren wit / bruin / volkoren wit / bruin / volkoren wit / bruin / volkoren wit / bruin / volkoren koeken -en rozijnenbrood

Middagmaal

bloemkoolsoep
groentebouillon met 

vermicelli
wortelsoep champignonsoep tomatensoep uiensoep pastinaakroomsoep

1
pasta met kip en 

gegrilde groentjes
Schnitzel met pickelsaus

Hutsepot met worst en 

vleesrib
Koninginnehapje

kabeljauwschnitzel 

hollandaise
crepinette met vleesjus

parelhoenfilet met 

portosaus

2 varkensgebraad Kip Hawaï kipfilet cordon-bleu quiche varkenslapje kalkoenrollade

1
pasta met kip en 

gegrilde groentjes
trio wortelen

Hutsepot met worst en 

vleesrib

salade, tomaat, 

knolselder

stamppot van wortel en 

broccoli
gestoofde snijboontjes gebakken bloemkool

2 broccoli ratatouille knolselder romanesco knolselder perziken

1 Puree Puree Puree Puree
stamppot van wortel en 

broccoli
Puree Puree

2 Natuuraardappelen Natuuraardappelen Natuuraardappelen Natuuraardappelen Natuuraardappelen Natuuraardappelen Natuuraardappelen

pasta met kip en 

gegrilde groentjes
lookaardappelen

Hutsepot met worst en 

vleesrib
frieten aardappelnootjes

clementine banaanpudding fruitsalade meloen karamelpudding Banaan bresiliennetaart

Avondmaal

1 kalfsworst fijnkostsalami mosselen op azijn hoofdvlees brie mosterdspek koude schotel

2 varkensgebraad casselerrib italiaanse kiprollade rundsfilet filet de sax kalkoenfilet zwarte woudham

3 kaas kaas kaas kaas kaas kaas kaas

4 kruidenkaas vleessalade chocokaas smeerpaté Kip curry pashka banaan zalmsalade

vanillepudding havermoutpap griesmeelpap chocoladepap karnemelkpap beschuitpap caramelflan

MENU : week van 13/10  tot en met  19/10


